


WARSTEINER

Stile: Pilsner
Colore: Dorato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 4,8°
Leggera, di colore giallo paglierino pallido e gradazione 
alcolica moderata, sprigiona un intenso aroma di luppolo 
accompagnato da una nota di caramella d’orzo. 

HOBGOBLIN IPA

Stile: IPA
Colore: Oro Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,3°
Fedele alle sue tradizioni ancestrali attraverso l’ utilizzo dei 
luppoli fuggles, golding e stiria e ampliati con  alcuni  luppoli 
americani. Questa collisione  fornisce una esplosione di aro-
ma tropicale unica.

THWAITES GOLD EXTRA

Stile: Strong Lager
Colore: Oro Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 9°
L’aspetto limpido e il colore dorato, che riflette una per-
sonalità calda, seppure con toni alcolici decisi, rendono 
questa birra dal corpo pieno e robusto una apprezzata 
specialità.

KÖNIG LUDWIG
Stile: Weiss
Colore: Bionda
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,5°
 Il suo aroma è tipico di quello della birra bianca, fruttata con 
un pizzico di aromi di miele e banana. Ha un gusto equilibra-
to, con una morbida punta amara di caramella d’orzo. 

YOUNG’S SUPER ALE
Stile: Super Ale
Colore: Castano Scuro
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 10°
Tra le birre più alcoliche prodotte nel Regno Unito, famosa 
per il suo corpo importante ma piacevolmente ingannevole, 
inimitabile nel suo genere. 

Birre Birre 
alla Spinaalla Spina

Bicchiere 0.33 3.50
Bicchiere 0.50 5.00
Litro  10.00

Bicchiere 0,33 4.00
Bicchiere 0.50 6.00
Litro  12.00

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.00
Litro  14.00

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.00
Litro  14.00

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.00
Litro  14.00



GUINNESS
Stile: Stout
Colore: Nero
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,2°
Sspecialità alla spina dal colore marrone molto scuro con una 
schiuma cremosa beige e un basso tenore alcolico. Il sapore 
dominante  è il tostato con note di caffè e cacao.

BIRRA A ROTAZIONE
Stile: 
Colore: 
Provenienza: 
Fermentazione: 
Grado alc.: 
Chiedi al tuo Publican per conoscere la birra della settimana.

BOMBARDIERBITTER USP
Stile: Bitter Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,1°
La birra che rappresenta il “bere inglese”. :In bocca stupisce 
per il particolare sapore dolce-amaro e fruttato, dato dall’ 
impegno di un pregiato malto d’ orzo britannico e di luppoli 
challenger e golding’s.

TITANUM 10
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Oro Carico
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 10°
Colore oro carico con riflessi aranciati. Si palesa come una 
birra di notevole importanza in virtú della qualitá dei suoi 
ingredienti. Spiccano il delicato maltoPilsner e due profumati
luppoli provenienti dalla Slovenia

DELIRIUM  NOCTURNUM
Stile: Super Ale
Colore: Castano Scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
Delirium Nocturnum ha un colore rosso/marrone scuro 
sormontato da una schiuma beige compatta, che offre aromi 
maltati e note di caramello, caffè e cioccolato seguite da un 
tocco fruttato e da punte speziate di liquirizia e pepe.

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.00
Litro  14.00

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.50
Litro  15.00

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.50
Litro  15.00

1/2 Pinta 
Pinta   
Litro  

Bicchiere 0,33 5.00
Bicchiere 0.50 7.00
Litro  14.00



Birre in Birre in 
BottigliaBottiglia

Bonne 
Esperance
Stile: D’Abbazia
Colore: Bionda  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8°
Sentori olfattivi equilibrati leg-
germente tendenti al profumo 
del luppolo secco. 

Bottiglia 50cl 12.00

St.
Bernardus Abt
Stile: D’Abbazia
Colore: Ambrato scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:12°
Al palato risulta dolce e piena 
di sapori tra cui spicca la frutta 
secca ed un pizzico di banana.

Bottiglia 33cl 7.00

La Trappe
Quadrupel
Stile: Trappista
Colore: Scuro riflessi rossi 
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Birra da meditazione, ad alta 
fermentazione, dal colore noce, 
con venature rossastre, e schiu-
ma densa e spessa

Bottiglia 33cl 7.00

Kloe è bionda e sbarazzina. 
Perfetta per due risate alla fine di una
giornata. Solo apparentemente 
semplice, mantiene ciò che promette: 
però occhio a non farla arrabbiare!

KLOEKLOE

Alc. 5 % Vol.       

33 cl

LAGER
Colore di questa 

birra:

Kei Os è una IPA audace e che non 
teme di esser sopra le righe.
È conscia della sua unicità e questo
la rende ancor più affascinante. 
Con il suo sapore ti getterà
letteralmente nel caos!

KEI OKEI OSS

Alc. 5 % Vol.       

33 cl

IPA
Colore di questa 

birra:

Aero è la bionda GLUTEN FREE,
buona e per tutti. È la dimostrazione 
lampante che è possibile esser adatti
ad ogni situazione senza scendere a
compromessi. Di carattere e
rinfrescante.

AEROAERO

Alc. 4,7 % Vol.       
33 cl

AMERICAN PALE 
ALE GLUTEN FREE
Colore di questa birra:

Ghosst è un tipo solitario. Ambrata
chiara, intensa e con un carattere 
coriaceo, ma calmo. Sa controllare
la sua ira, e sceglie accuratamente 
di chi attorniarsi. Se hai la fortuna
di esserle amico, sei salvo!

GHOSSTGHOSST

SWEETCHSWEETCH
Sweetch: la bianca irresistibile. 
Ha fascino, carisma ed eleganza,
e lo sa bene. Poco alcolica è adatta
a qualsiasi momento della giornata:
non ti stordirà.. prima della terza!

Alc. 4,7 % Vol.       

33 cl

BLANCHE
Colore di questa 

birra:

FLOOKEFLOOKE
Flooke è l’ambrata morbida e corposa.
Un’amica sincera pronta a metterti
a tuo agio.
Ha un carattere avvolgente e caloroso,
non ne potrai più fare a meno.

Alc. 6,5 % Vol.       

33 cl

AMBER LAGER
Colore di questa 

birra:

No Mask è la nostra Double IPA,
una birra di carattere attraverso la quale 
vogliamo celebrare l’autenticità del
movimento dei birrifici artigianali. Senza 
maschere, lavoriamo insieme 
per produrre birre che siano espressione 
della nostra filosofia e passione!

NO MASK

Alc. 9 % Vol.       
33 cl

DOUBLE IPA
Colore di questa 

birra:

La nostra Black IPA simboleggia la
rigenerazione. La rigenerazione urbana 
attraverso i murales, che abbiamo scelto per
questa etichetta. Crediamo che gli artisti e
gli artigiani possano fare molto per il proprio
territorio e noi vogliamo fare la nostra parte
per il nostro adorato Piemonte.

REGENERATION

Alc. 7 % Vol.       
33 cl

BLACK IPA
Colore di questa 

birra:

STRONG LAGER
Colore di questa 

birra:

Alc. 8 % Vol.       
33 cl

“Reveille” significa “Sveglia”! 
Con questa IPA vogliamo anche noi
suonare la carica al movimento della
birra artigianale per parlare chiaro ai
nostri appassionati, per fare squadra, 
per tutelare insieme l’intrigante
diversità delle esperienze sensoriali 
date delle birre artigianali!

REVEILLE

Alc. 6,5 % Vol.       

33 cl

IPA
Colore di questa 

birra:

Dangerous è una Imperial Russian Stout.
Abbiamo deciso di rappresentare questa
birra attraverso un’animale assolutamente 
affascinante: la Volverina. Esatto, l’animale 
che ha dato ispirazione per il celebre
personaggio dei fumetti. Così come la
Volverina, questa birra è indipendente e
unica.

DANGEROUS
Looking Glass è la West Coast IPA di cui 
siamo perdutamente innamorati. Una
birra così speciale da esser capace di
metterci di fronte ad uno specchio e di 
fronte quindi a noi stessi. Cosa vedremo
in quello specchio dipende
esclusivamente da quanto siamo genuini: 
un valore per cui lavoriamo ogni giorno.

LOOKING GLASS

Alc. 7 % Vol.       

33 cl

WEST COAST IPA
Colore di questa 

birra:

Una Fruit and Juicy IPA che sprizza gioia
e unicità. Impreziosita con pesche 
coltivate a pochi chilometri dal nostro 
birrificio per il pieno controllo della 
qualità, questa birra è un inno all’unicità, 
alla passione e alla capacità di uscire
fuori dagli schemi. È alternativa, è di
carattere, è nata unica.

ALTER NATIVE

Alc. 6,5 % Vol.       

33 cl

FRUIT AND 
JUICY IPA

Colore di questa birra:

Alc. 10 % Vol.       
33 cl

IMPERIAL 
RUSSIAN STOUT
Colore di questa birra

Lattina 5.00

Lattina 5.50

Lattina 6.00

Lattina 5.00

Lattina 5.50

Lattina 6.00

Lattina 5.50

Lattina 7.00

Lattina 7.50

Lattina 6.00

Lattina 7.00

Lattina 7.00



Riegele Augustus
Stile: Weizen doppel Bock
Colore: Castano no filtrato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Birra dal colore rossastro, 
corposa e dolce al gusto, con 
deliziose note di caramello e 
sfumature di banana. 
   

Bottiglia 50 cl 6.00

Rochefort 10
Stile: Trappista
Colore: Marrone  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:11,3°
Laroma fortemente fruttato 
con chiare note di pera, 
banana ed un finale di cioc-
colato fondente dalle note 
maltate e amare.

Bottiglia 33cl 8.50

Innis & Gunn 
Caribbean Rum Cask
Stile: Scotch Ale
Colore: Rossa  
Provenienza: Scozia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:6,3°
Le botti di rum dei Caraibi 
incontrano la birra rossa 
scozzese in un’esplosione di 
note fresche e speziate di rum, 
vaniglia e frutta ricca.

Bottiglia 33cl 7.50

Bombardier 
Premium
Stile: Ale
Colore: Rame ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,2°
Questa birra iconica si è 
affermata come “Drink d’In-
ghilterra”.

Bottiglia 50cl 6.00

Hobgoblin ruby
Stile: Red Ale
Colore: Rosso rubino
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,5°
Hobgoblin è una birrqa che 
possiede una ricchezza aro-
matica molto complessa,
caratterizzata da note di cioc-
colato e caramello.

Lattina 50cl 6.00

Spitfire
Stile: Strong Lager
Colore: Dorato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 9°
Caratterizzata da caldi riflessi 
rossastri,L’aroma deciso dei 
luppoli del Kentish, abbinato 
ai sentori fruttati, la rendono 
una birra splendidamente 
bilanciata.
Bottiglia 33cl 6.00

Triple 
Karmeliet 
Stile: Tripel
Colore: Dorato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
aroma intensamente maltato 
ed un bel bouquet con sentori 
fruttati, agrumati, erbe aro-
matiche.

Bottiglia 33cl 6.00

Innis & Gunn 
Islay Whisky
Stile: Amber Scotch Ale
Colore: Ambrato  
Provenienza: Scozia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:7,4°
Maturato in botte utilizzando 
botti di whisky single malt 
Laphroaig di 10 anni, un’’icona 
della distillazione quando si 
tratta di creare note aromatiche 
audaci.

Bottiglia 33cl 12.00

Ipa Shepherd
Stile: Indian Pale Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 6,1°
Corpo e carattere forte
del luppolo che caratterizza-
no questa Ipa.

Bottiglia 50cl 6.00

Mc Ewan’s
Champion
Stile: Scotch Ale
Colore: Rossa
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7,3°
Dal sapore ricco e forte
e il suo carattere unico dolce 
e fruttato.

Bottiglia 50cl 7.00

O’Hara’s Stout
Stile: Stout
Colore: Nera
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,3°
Al gusto è tostata e delicata. 
In bocca prevalgono l’aroma 
del cioccolato e caffè.

Bottiglia 33cl 6.00

O’Hara’s Red
Stile: Irish red Ale
Colore: Rosso rubino
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,3°
All’assaggio sottolinea un 
aroma dolce e tostato allo 
stesso tempo e svela equili-
brati sentori luppolati.

Bottiglia 33cl 6.00

Kwak
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
all’olfatto si presenta molto 
rofumata con note di spezia 
e di malto. grande equilibrio 
tra il dolce del malto cara-
mellato e l’amaro finale..

Bottiglia 33cl 6.00

La Trappe
Triple
Stile: Trappista
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
speziato. In bocca è ricca e
complessa e al tempo stesso 
dolce e amara.

Bottiglia 33cl 7.00

Lupulus Neipa
Stile: NEIPA
Colore: Velato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7°
birra dal colore arancia-
to intenso e opaco dato 
dall’aggiunta di cereali come 
l’avena..

Lattina 33cl 6.00

Duvel
Stile: Strong Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
Aromi fruttati e fioriti al 
gusto. All’olfatto si presenta 
molto sapori fruttati di lup-
polo e di lievito.

Bottiglia 33cl 6.00

Innis & Gunn 
Original
Stile: Amber Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Scozia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:6,6°
Questa Golden Beer scozzese 
è maturata in botte utilizzando 
botti di whisky single malt per 
una morbidezza e profondità 
di sapore con sentori di vani-
glia, toffee e rovere.

Bottiglia 33cl 7.50

Lupulus Hoppy
Stile: Blanche
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4.5°
L:utilizzo del luppolo Mosaic 
combinato ai cereali (Fru-
mento e Avena) dona a 
questa birra un’esplosione di 
aromi fruttati agrumati.

Lattina 33cl 6.00

Lupulus Cryo
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
In bocca si distingue il man-
darino, la noce di
cocco e frutti tropicali con 
note di cedro e di
menta..

Lattina 33cl 6.00

Mongozo
Stile: Pilsner
Colore: Oro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 5°
La birra senza glutine  si pre-
senta da sè: acqua, malto di 
riso, luppolo, lievito. nient’al-
tro.100% materie prime e 
prive di glutine.

Bottiglia 33cl 4.50



Veritaserum
(Spezi Interactive Cuba Libre)

Rum blanco 
Succo di lime  
Spezi orange cola

Bicchiere 7.00

Pozione Obliviosa
(Americano a Paestum)

Bitter
Vermout Rosso Italiano
Angostura Orange
Soda Franklin
Arancia Caramellata
Twist di liomne

Bicchiere 8.00

Dittamo
(Dark Stormy)

Gosling’s Ginger Beer
Gosling’s Black Seal Rum

Bicchiere 8.00

Pozione  Polisucco
(Negroni Italiano)

Gin Seven Hills VII
Bitter
Vermout Rosso Italiano

Bicchiere 7.00

Amortentia
(Amodivo Red Sunset)
 
Amodivo Bitter Vino
Pompelmo rosso Organic 
Succo di Lime 

Bicchiere 7.00

Felix Felicis (Gin & Tonica)
con N°3 London Dry Gin (speziato e 
fruttato)
Bicchiere 9.00

con Silver Spear Irish Gin (agrumato, 
prorompenti note di lime) 
Bicchiere 8.00

con Seven Hills VII (fruttato, con note 
di melograno e sentori di camomilla)
Bicchiere 7.00

Drink Drink 
Bevande Bevande 
SpiritsSpirits

Vini
    Calice  Bottiglia
Moi primitivo puglia  6.00  20.00
Nero d’avola Gurgo  6.00  20.00
Aglianico Il Cortiglio  6.00  20.00

Amari
Amaro del Capo  3.50
Jägermeister   3.50
Liquirizia   3.50
Grappa Bianca   3.50
Grappa Barricata  3.50
Amaro Snake Oil  4.00
Amaro Mannamaru  4.00
Amaro Verdotto  4.00

Bibite
Acqua Dolomia in vetro 70 cl   2.50
Coca Cola Zero 33cl (In Vetro)  2.50
Fanta 33cl (In Vetro)    2.50
Sprite 33cl (In Vetro)    2.50
Pepsi 33 cl (alla Spina)    2.50
Pepsi 50 cl (alla Spina)    3.50
Spezi 33 cl (In Vetro)    3.50

Sidro
Sidro di Mele Magners33 cl 
Grado alc: 4,7%    4.50



Rum Canero 
8yo
Prodotto Nicaraguense 
unico ed incomparabile 
dovuto all’invecchiamento 
in piccole botti do 200 lt. 
Precedentemente utilizzate 
per Bourbon.
Vellutato e seducente!

Bicchiere 7.00

Ocumare Anejo
Ocumare Añejo è un rum 
scuro che è maturato per 
circa 3 anni in botti borbo-
niche e porta il nome della 
città del Venezuela dove è 
stato prodotto - Ocumare.

Bicchiere  5.00

Connemara 
Il Connemara Peated Ori-
ginal è l’unico single malt 
irlandese ad utilizzare malto 
d’orzo torbato.

Bicchiere 8.00

BB & R Islay 
Cask Blended 
Malt
Un blended malt bello 
torbato e beverino creato 
da sole botti di distillerie 
provenienti dall’isola scoz-
zese di Islay, la patria del 
whisky torbato.

Bicchiere  8.00

Cragganmore 
12
Dal caramello si passa alla 
buccia di limone, si ritorna 
alle erbe e poi svapora ancora 
nei fiori. Di certo uno dei 
Wisky più pregiati.

Bicchiere 16.00

Cartavio 7yo
Per la sua complessità 
regala sensazioni ad ogni 
sorso. L’ intenditore troverà 
piacevole ossiggenarlo più 
volte per carpirne ogni 
segreto e sfumatura.

Bicchiere  7.00

XM 7Yo
Il Master blender della
distilleria dove viene pro-
dotto tutto lo serie XM
è orgoglioso di presentare 
questo Blended rum
invecchiato per il vostro 
piacere gustativo.

Bicchiere  7.00

BB & R- Sherry 
Cask Matured
Spirito con note distintive 
di frutta, agrumi e noci. Il 
nostro Sherry Cask è misce-
lato con le migliori botti di 
Sherry per offrire un’espres-
sione equilibrata di questo 
stile unico e coinvolgente.

Bicchiere  8.00

Talisker Skye
Color oro antico brillante, 
sorprende l’olfatto con 
l’iniziale e violento aroma 
di torba, per poi cedere 
a seguire note di agrumi 
canditi, pepe, caramello, 
frutta secca, malto, zenzero 
e sfumature salmastre.

Bicchiere  7.00

kilbeggan
whiskey irlandese è un 
intenso colore tradizio-
nale d’oro della più antica 
destielría autorizzato in 
Irlanda.

Bicchiere 5.00

Caol ila 12 Yo
Di corpo medio; legger-
mente medicinale e salma-
stro, diventa sempre più 
fumoso e fruttato (frutta 
secca); finale floreale ed 
erbaceo, che ricorda l’orzo 
maltato, il caffè e la man-
dorla; 

Bicchiere 7.00

Oban 14 Yo
Di corpo medio, con note 
di vaniglia, legno, miele, 
agrumi, frutta secca, malto, 
cuoio e spezie; finale lungo 
e amabile, con sentori di 
legno e sale marino.

Bicchiere  8.00

Mombacho 12 
Yo
Armonioso, dolce, suaden-
te, irresistibile all’olfatto. 
Una sola fusione di aromi 
dolci ma allo stesso tempo 
secchi e vollutosi. Nocciola, 
miele di tiglio e mandorla 
amara; 

Bicchiere 8.00

Captain General 
10yo
Dalle migliori materie 
prime locali, invecchiato 
10 anni in botti di rovere 
americano conferendogli il 
suo deciso colore ambrato.
Distillato in alambicchi a 3 
colonne. 

Bicchiere  7.00

Bumbu XO

RUM / RON invecchiato 
fino a 18 anni in botti ex 
bourbon e finito in botti 
ex sherry di quercia bianca 
che vengono fatte arrivare 
dall’Andalusia.

Bicchiere 8.00

Rum e Rum e 
WhiskyWhisky

Vini
    Calice  Bottiglia
Moi primitivo puglia  6.00  20.00
Nero d’avola Gurgo  6.00  20.00
Aglianico Il Cortiglio  6.00  20.00

Amari
Amaro del Capo  3.50
Jägermeister   3.50
Liquirizia   3.50
Grappa Bianca   3.50
Grappa Barricata  3.50
Amaro Snake Oil  4.00
Amaro Mannamaru  4.00
Amaro Verdotto  4.00



AntipastiAntipasti

(09) Patate al      
 Forno
Patate lavorate dal 
fresco aromatizzate alle 
erbe, con aggiunta di 
Olio EVO
          
  4.00

(14) Pork Bomb
Pz 3 Sfere di pulled Pork,  ripiene di cheddar, con panatura ai 
cereali
6.50

Personalizza il Tuo Antipasto
Scegli il tuo antipasto tra tutti quelli 
presenti  e  aggiungi  tutti gli extra 
che desideri.
Formaggi
Cheddar   + 0.50
Provola   + 0.50
Stracciatella   + 1.00
Blu di Bufala   + 1.50

Carni
Bacon    + 1.00
Lardo Patanegra  + 1.50
Mortadella Igp  + 1.50
Pulled Pork   + 2.50
Bockwrust   + 1.50

Verdure
Funghi   + 2.00

Creme e Salse
Crema Pistacchio  + 1.50
Cacio E Pepe   + 1.00
Carbonara   + 1.00
Crema al Basilico  + 0.50
Salsa Crispy   + 0.50
Salsa BBQ Jack  + 0.50
Senape al miele  + 0.50
Nduja Calabra  + 1.00

(10) Fritto Misto 
Pz 3 Alette di Pollo*
Pz 3 Anelli di Cipolla*
Pz 2 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio 
           9.50

(11) Fritto Misto XXL
Pz 6 Alette di Pollo*
Pz 6 Anelli di Cipolla*
Pz 3 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio 
                      14.50

(15)  Misto salumi e formaggi
Misto di salumi e formaggi della casa, variabili tutte le settimane. 
15.00



(01) Patatine
“Come una Volta”

Patatine fritte 
lavorate in sede dal fresco.          
   4.00

(03) Alette *

Pz 8 Alette di pollo fritte + Salsa 
bbq Jack         
   6.50

(05) Polpettine

Pz 10 Polpettine da 25gr di 
manzo fritte + Cacio e pepe      
     
   6.50

(07) Corn Dogs

Pz 2 Bockwrust con panatura 
ai cereali e salsa cheddar  
     
   4.50

(12) Nuggets di parmi-
giana di melenzane

Pz 4 Nuggets di parmigiana di 
melanzane panata e fritta      
     
   4.50

(02) Jalapeños*

Pz 4 Peperoncini piccanti ripieni 
di formaggio.     
   4.50

(04) Anelli*

Pz 10 Anelli di cipolla fritti   
   
   4.00

(06) Country            
Ribs
Gr 300 Ribs di maiale fritte e ri-
passate alla piastra + salsa crispy  
     
   6.50

(08) Nuggets di pollo

Pz 4 Nuggets di pollo   
     
   4.50

(13) Patate twist
Gr 300 patate twist aromarizzate 
     
  

   4.00



PaniniPanini
(107) Ronan

Hamburger di scottona
Macina Highlander 
250 gr
Basilico fresco 
Blu di bufala alle noci 
Miele
Insalata Soncino 
Prosciutto crudo di Parma 24 
mesi 11.50

(109) Falcor

Ribs di maiale 250 gr 
alla salsa Bbq Jack 
Daniel’s 
Patate al forno della casa 
aromatizzate alle erbette  

(128) Dökkálfar

Porchetta 
Patate al forno della casa 
aromatizzate alle erbette
Provola piastrata 
Funghi 
Mayo aglio e prezzemolo 
Nduja 

(108) Sauron

Hamburger di maialino 
Iberico 250 gr
Bacon
Crema carbonara 
Stracciatella 

11.50

8.50

9.50



(111) Aranel

Hamburger di Scottona 
250 gr macina Highlander 
Cheddar fuso    
Ribs fritte
Insalata soncino
Salsa crispy
Cipolla Croccante

(112) Dobby

Nuggets di pollo
Insalata soncino
Maionese 
Zest di limone 

10.50 7.50

(113) Lancillotto

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Zucchine Fritte 
Cacio e pepe
Bacon 
               

9.50

(114) Comles

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Stracciatella di bufala
Crema di pistacchio 
della casa
Mortadella di Bologna IGP
Zest di limone
11.50

(116) Azeroth

Pulled pork della casa
Hamburger di Scottona 
macina Highlander 250 gr
Cheddar fuso  
Anelli di cipolla 
Coleslaw

(115) Lady Ginevra

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Insalata soncino
Cheddar fuso
Bacon croccante 
Pomodori freschi 
Cipolle caramellate   

10.508.50

(129) Gotrek

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Melenzane a funghetto
Patate al forno della casa 
Provola alla piastra
Crema al basilico fresco

11.00

(124) Chimera

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Funghi 
Provola alla piastra
Rucola
Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi

12.00



(121) Enea

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Pomodorino Confit
Crema al basilico fresco
Stracciatella di bufala
Scaglie di Grana
Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi

(123) Idra

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Prosciutto cotto alla brace
Patate al forno
Provola alla piastra
Melenzane fritte
Ciliegine di bufala

(125) Arpia

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi
Provola alla piastra
Melenzane a funghetto

(122) Mandragola

Hamburger di Maialino 
Iberico 250 gr
Broccoli saltati
Stracciatella di bufala
Nduja calabra

(126) Basilisk

Hamburger di Scottona 
250 gr macina Highlander 
Ribs fritte
Patate al forno
Salsa crispy
Cipolla caramellata

11.50

12.00

11.00

10.50

11.00

(127) Gimli 

Pork burger 
Pomodori 
Soncino
Jalapenos 
Cheddar 
Bbq jack

11.50

Prova i nostri panini in formato

MAXI BURGER
Aumenta il formato del tuo 
hamburger a 350 gr. con soli  

€ 2,00



(122) Mandragola

Hamburger di Maialino 
Iberico 250 gr
Broccoli saltati
Stracciatella di bufala
Nduja calabra

(126) Basilisk

Hamburger di Scottona 
250 gr macina Highlander 
Ribs fritte
Patate al forno
Salsa crispy
Cipolla caramellata

(340) La Rossa

Salsa di pomodorini 
corbarino soffritta con aglio 
e olio EVO
Mozzarella di bufala 
Scaglie di grana 

(342) Parma Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 

spicchi singolarmente conditi.

Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi
Ciliegine di bufala
Olive caiazzane
Scaglie di grana

(341) Bologna Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 
spicchi singolarmente conditi.

Crema di pistacchio
Mortadella di Bologna IGP
Zest di limone
Stracciatella di bufala
Scaglie di grana

(343) Americana
Tutto a crudo su pinsa bianca.

Doppia porzione di pulled 
pork
Cheddar
Salsa bbq Jack
Cipolla croccante 

7.00

12.00 11.00

12.00

(345) Carbonara
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 
spicchi singolarmente conditi.

Crama carbonara
Scaglie di pecorino
Lardo di Patanegra

(344) La Norma
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 

spicchi singolarmente conditi.

Prova affummicata 250 gr
Melenzane a funghetto
Scaglie di grana
Crema al basilico

(346) L’ Originale

Pomodoro
Polpette di carne fritte
Melenzane a funghetto
Ciliegine di bufala

9.0011.00

11.50

Pinsa RomanaPinsa Romana



Do It YourselfDo It Yourself
(Composizioni  personalizzate)(Composizioni  personalizzate)

BASE PANINO BUN/ PIATTO / INSALATA         3.50
BASE PINSA             4.50

Burger e Carni

Hamburger di scottona da 250 gr.    + 3.50
Hamburger di scottona da 350 gr.    + 5.50
Hamburger di maialino iberico da 250 gr.   + 2.50
Pulled pork        + 3.50
Burger vegano      + 2.00
Nuggets di pollo      + 3.00
Bockwrust        + 2.50
Ribs Fritte       + 3.50
Nuggets di Melanzane     + 3.50
Pork Burger       + 3.00
Polpettine fritte      + 3.00
Petto di pollo       + 3.00
Porchetta       + 2.50 

Formaggi
Cheddar       + 0.50
Provola fresca piastrata     + 1.00
Provola affumicata di bufala intera 250gr   + 4.00
Stracciatella       + 1.00
Blu di bufala       + 1.50
Scaglie percorino      + 0.50
Scaglie di grana      + 0.50
Ciliegine di Bufala      + 2.00

Creme e Salse
Crema pistacchio      + 1.50
Cacio e pepe       + 1.00
Carbonara       + 1.50
Crema al basilico      + 0.50
Salsa crispy       + 1.00
Salsa bbq jack      + 1.00
Miele        + 0.50
Salsa Yogurt       + 0.50
Senape al miele      + 0.50
Mayonese aglio e prezzemolo    + 0.50



Verdure

Funghi       + 2.00
Melanzane arrostite      + 1.50
Cipolla caramellata      + 0.50
Cipolla croccante      + 0.50
Pomodori freschi      + 0.50
Insalata soncino
Rucola
Radicchio       + 0.50
Patate al forno      + 0.50
Anelli di cipolla      + 1.00
Jalapenos       + 1.50
Crauti rossi        + 1.50
Zucchine fritte      + 0.50
Fagioli neri alla messicana (no carne)   + 1.50
Patatine Twist       + 0.50
Patatine Fritte       + 0.50
Pomodorino confit      + 0.50
Zest di Limone      + 0.50
Coleslaw       + 0.50 
Salsa di pomodorini corbarino soffritta con aglio + 0.50
Broccoli        + 2.00
Melanzane a funghetto      + 2.00
Melanzane fritte      + 1.50
Parmigiana di melanzane     + 2.00

Extra
Bacon        + 1.00
Lardo patanegra      + 1.50
Mortadella igp      + 1.50
Pulled pork       + 2.00
Prosciutto crudo di parma 24 mesi    + 2.00
Prosciutto cotto alla brace     + 2.00
Ribs fritte       + 2.00
Trancio di Tonno al naturale    + 6.00
Nduja Calabra      + 1.50



(221) Sassonia

Mix di wrustel tedeschi

Crauti rossi

Patate fritte 

Pannocchia alla piastra . 
    
14.00

(222) Highlander

Stinco di maile da 800 gr 

cotto a bassa temperatura 

alla birra Patate al forno

Crauti rossi 

Pannocchietta arrostita.

             
17.00

(224)  Irish Ribs

Ribs di maiale da 800 gr 
in salsa Bbq con 
patate fritte.              

17.00

Piatti Piatti 



(227)  Tagliata di pollo
Tagliata di pollo da gr 300, rucola, pomodori , scaglie di grana  9.00

(226) Entrecote
Entrecote irlandese  300 gr   (indicare cottura)  15.00

(229) Galletto
Mezzo galletto con jacket potatoes e crauti  15.00

(230) T-Bone 
Minimo 800gr , frollatura minima 21giorni        all’ 6.50 etto

(225)  Mexican red hot
Fagioli neri , salsiccia,  cipolle e pomodorini (anche senza carne)   9.00



Le nostre sedi:

    Cava de’ Tirreni - Via Vittorio Veneto 352

       @highlanderpub_cava

    Salerno - Viale Verdi 2/J

       @highlander_pub_salerno

Per tutte le altre info o se vuoi aprire il tuo 

Highlander Pub, consulta la pagina:

www.highlander-pub.com

SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE

Glutine
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut, inclusi ibridati e derivati.

Crostacei e derivati
scampi, aragoste, granchi, paguri e simili.

Uova e derivati

Tutti i prodotti composti con uova, anche in 
parte minima. Tra le più comuni: maionese, 

e torte anche salate, gelati e creme ecc.

Pesce e derivati
Inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti 
alimentari che si compongono di pesce, 
anche se in piccole percentuali.

Arachidi e derivati
Snack confezionati, creme e condimenti in cui 
vi sia anche in piccole dosi.

Soia e derivati Latte, tofu, spaghetti, etc.

Latte e derivati
Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. 
Ogni prodotto in cui viene usato il latte.

Frutta a guscio e derivati
Tutti i prodotti che includono: mandorle, 
nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi.

Sedano e derivati preparati per zuppe, salse e concentrati 
vegetali.

Senape e derivati
specie nella mostarda

Semi di sesamo e derivati
Oltre ai semi interi usati per il pane, 
possiamo trovare tracce in alcuni tipi di 
farine.

Anidride solforosa e 
sol�ti in concentrazioni 

superiori a 10 mg/kg o 10 
mg/l espressi come SO2

Usati come conservanti, possiamo trovarli in: 

analcoliche e succhi di frutta.

Lupino e derivati

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto 
forma di arrosti, salamini, farine e similari che 
hanno come base questo legume, ricco di 
proteine.

Molluschi e derivati

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, 
dattero di mare, fasolaro, garagolo, 
lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, 
tartufo di mare, tellina e vongola etc.

Congelato o surgelato
Sono preparati con materia prima congelata 

Abbattuto

Il pesce destinato ad essere consumato 
crudo o praticamente crudo è stato 
sottoposto a trattamento di boni�ca 
preventiva conforme alle prescrizione del 
regolamento CE 853/2004, allegato III, 
sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

LISTA ALLERGENI

I cibi preparati possono contenere tracce degli allergeni sopra elencati, 

per qualsiasi informazione, vi preghiamo di contattare il personale di 

sala.



“Cavalca le fervide onde dell’immaginazione. 
Imbraccia le tue armi per combattere le 
barriere della realtà. Affronta ogni giorno le 
tue più oscure paure. 
Sii sempre il più fedele e audace cavaliere di 
te stesso.”

Lady Indis 
 Dama dei Sussurri  di Raineiron

soryu_geggy_cosplay



Taste Your Fantasy...Taste Your Fantasy...


