


Birre Birre 
alla Spinaalla Spina



Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.00
Litro		  14.00

Bicchiere 0.33	 3.50
Bicchiere 0.50	 5.00
Litro		  10.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.00
Litro		  14.00

Bicchiere 0,33	 4.00
Bicchiere 0.50	 6.00
Litro		  12.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.50
Litro		  15.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.50
Litro		  15.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.00
Litro		  14.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.00
Litro		  14.00

Bicchiere 0,33	 5.00
Bicchiere 0.50	 7.00
Litro		  14.00

WARSTEINER
Stile: Pilsner
Colore: Dorato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 4,8°
Leggera, di colore giallo paglieri-
no pallido e gradazione alcolica 
moderata, sprigiona un intenso 
aroma di luppolo accompagnato 
da una nota di caramella d’orzo. 

GUINNESS
Stile: Stout
Colore: Nero
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,2°
Sspecialità alla spina dal colore mar-
rone molto scuro con una schiuma 
cremosa beige e un basso tenore 
alcolico. 

RYE RIV. BIG BANGIN IPA
Stile: IPA
Colore: Oro Ambrato
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7,1°
La nostra ripresa dello stile ipa 
della costa occidentale degli stati 
uniti, utilizzando solo il miglio-
re malto di orzo maris otter e 
fortemente luppolata con varietà 
di luppoli aromatici tropicali.

THWAITES GOLD EXTRA
Stile: Strong Lager
Colore: Oro Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 9°
L’aspetto limpido e il colore do-
rato, che riflette una personalità 
calda, seppure con toni alcolici 
decisi, rendono questa birra 
dal corpo pieno e robusto una 
apprezzata specialità.

BIRRA A ROTAZIONE
Stile: 
Colore: 
Provenienza: 
Fermentazione: 
Grado alc.: 
Chiedi al tuo Publican per conoscere 
la birra della settimana.

LAGUNA BEACH
Stile: American IPA 
Gradazione alcolica: 6,5% 
Tipo di fermentazione: alta 
Colore: dorato 
Grada Plata: 13,8 
IBU: 40 
American IPA dal colore dorato, 
al nasa non invadente, al palato si 
presenta con un ingresso maltato e 
un’ esplosione sensoriale di agrumi e 
frutta esotica. 

KÖNIG LUDWIG
Stile: Weiss
Colore: Bionda
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,5°
 Il suo aroma è tipico di quello 
della birra bianca, fruttata con 
un pizzico di aromi di miele e 
banana. Ha un gusto equilibrato, 
con una morbida punta amara di 
caramella d’orzo. 

LA CHOUFFE
Stile: Belgian Strong Ale 
Colore: Oro Carico
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Ambrato carico ed impenetrabile. 
Appena la si accosta al naso emergo-
no piacevoli note floreali e di lievito 
fragrante, seguite dai classici sentori 
belgi di spezie, agrumi e coriandolo

YOUNG’S SUPER ALE
Stile: Super Ale
Colore: Castano Scuro
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 10°
Tra le birre più alcoliche prodotte 
nel Regno Unito, famosa per il 
suo corpo importante ma piace-
volmente ingannevole, inimitabile 
nel suo genere. 

MC CHOUFFE
Stile: Belgian Ale
Colore: Castano Scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Deliziosa birra dal gusto dolce, fin 
dal primo sorso denota toni caldi ed 
avvolgenti che alla fine svelano un 
carattere suadente e forte.

1/2 Pinta	
Pinta 		
Litro		



Freeride
Stile: IPA
Colore: Ambrata
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 6,5°
IPA dai profumi tropiccali 
e di pompelmo, schiuma 
candida e resistente

   

Bottiglia 33 cl	 6.00

Machete
Stile: Double IPA
Colore: Biondo
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7,6°
Ha una luppolatura massic-
cia, con sentori di pompelmo 
e frutta tropicale, complessa e 
persistente termina con note 
balsamiche e resinose.

Bottiglia 33 cl	 6.00

Rochefort 10
Stile: Trappista
Colore: Marrone  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:11,3°
Laroma fortemente fruttato 
con chiare note di pera, 
banana ed un finale di cioc-
colato fondente dalle note 
maltate e amare.

Bottiglia 33cl	 8.50

Delirum 
Tremens  
Stile: Belgian stong ale
Colore: Bionda  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8,5°
Al palato offre delle punte acute 
di amarezza, presenta molteplici 
sfumature fruttate e di lievito.

Bottiglia 33cl	 6.00

White Riot
Stile: Blanche
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4°
Leggermente amara, deli-
cata ed avvolgente, fresca al 
palato, è la birra ideale da 
degustare nel

Bottiglia 33cl	 6.00

Delirum 
Nocturnum
Stile: Belgian stong ale
Colore: Marrone
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8,5°
Caramello, caffè e cioccolato, 
sono presenti varie spezie del 
posto come iquerizia, coriando-
lo, rovere e scorza d’arancio.

Bottiglia 33cl	 6.00

A’ biond
Stile: Golden ale
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5°
Birra d’ispirazione belgs, pi-
scevole nel gusto, con sentori 
fruttati.

Bottiglia 50cl	 6.00

Kwak
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
all’olfatto si presenta molto 
rofumata con note di spezia 
e di malto. grande equilibrio 
tra il dolce del malto cara-
mellato e l’amaro finale..

Bottiglia 33cl	 6.00

Lupulus Neipa
Stile: NEIPA
Colore: Velato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7°
birra dal colore arancia-
to intenso e opaco dato 
dall’aggiunta di cereali come 
l’avena..

Lattina 33cl	 6.00

Birre in BottigliaBirre in Bottiglia



Riegele Augustus
Stile: Weizen doppel Bock
Colore: Castano no filtrato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Birra dal colore rossastro, 
corposa e dolce al gusto, con 
deliziose note di caramello e 
sfumature di banana. 
   

Bottiglia 50 cl	 6.00

Riegele Urhell
Stile: Hell
Colore: Biondo
Provenienza: Germania
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 4,7°
Hell a bassa fermentazione, 
non pastorizzata dal colore 
biondo tenue. Il gusto è 
decisamente leggero con un 
retrogusto poco luppolato.

Bottiglia 50 cl	 6.00

Riegele Privat
Stile: Lager
Colore: Bionda
Provenienza: Germania
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 5.2°
Birra nchiara non filtrata, 
aromatica e corposa.

Bottiglia 50 cl	 6.00

Via Emilia
Stile: Italian Pilsner
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 5°
Di colore giallo dorato, 
esprime profumi floreali ed 
erbacei, con reminiscenze di 
miele d’acacia.

Bottiglia3 cl	 6.00

Spitfire
Stile: Strong Lager
Colore: Dorato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 9°
Caratterizzata da caldi riflessi 
rossastri,L’aroma deciso dei 
luppoli del Kentish, abbinato 
ai sentori fruttati, la rendono 
una birra splendidamente 
bilanciata.
Bottiglia 33cl	 6.00

Triple 
Karmeliet 
Stile: Tripel
Colore: Dorato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
aroma intensamente maltato 
ed un bel bouquet con sentori 
fruttati, agrumati, erbe aro-
matiche.

Bottiglia 33cl	 6.00

St.
Bernardus Abt
Stile: D’Abbazia
Colore: Ambrato scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:12°
Al palato risulta dolce e piena 
di sapori tra cui spicca la frutta 
secca ed un pizzico di banana.

Bottiglia 33cl	 7.00

Ipa Shepherd
Stile: Indian Pale Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 6,1°
Corpo e carattere forte
del luppolo che caratterizza-
no questa Ipa.

Bottiglia 50cl	 6.00

La Trappe
Triple
Stile: Trappista
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
speziato. In bocca è ricca e
complessa e al tempo stesso 
dolce e amara.

Bottiglia 33cl	 7.00

Duvel
Stile: Strong Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
Aromi fruttati e fioriti al 
gusto. All’olfatto si presenta 
molto sapori fruttati di lup-
polo e di lievito.

Bottiglia 33cl	 6.00

A’ Biond Super
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
Stile belga, con una schiuma 
molto compatta e dal gusto 
dolce e rotondo

Bottiglia 33cl	 6.00

Duvel 666
Stile: Blonde Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 6,6°
Goditi il ​​gusto fresco e frut-
tato di questa bionda Duvel 
con rifermentazione naturale 
e una bella torbidità sottile.

Bottiglia 33cl	 6.00

La Trappe
Quadrupel
Stile: Trappista
Colore: Scuro riflessi rossi 
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Birra da meditazione, ad alta 
fermentazione, dal colore noce, 
con venature rossastre, e schiu-
ma densa e spessa

Bottiglia 33cl	 7.00

Mongozo
Stile: Pilsner
Colore: Oro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 5°
La birra senza glutine  si pre-
senta da sè: acqua, malto di 
riso, luppolo, lievito. nient’al-
tro.100% materie prime e 
prive di glutine.

Bottiglia 33cl	 4.50

E:

Mc Ewan’s
Champion
Stile: Scotch Ale
Colore: Rossa
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 7,3°
Dal sapore ricco e forte
e il suo carattere unico dolce 
e fruttato.

Bottiglia 50cl	 7.00



Rondine

Whiskey rye wild Turkey 
Whiskey bullet
Sciroppo di zucchero 
Succo di limone 
Top di Guinness

Bicchiere	 9.00

Estratto de Vries
Whiskey Bullet 
Zolletta di zucchero 
Angostura 
Sidro 

Bicchiere	 7.00

Filtro di Petri

Campari 
Punt e Mes 
Whisky Fire ball cannella
Sidro di mele

Bicchiere	 8.00

Rigogolo Dorato

Gin tanqueray
Confettura di albicocche 
Succo di lime

Bicchiere	 7.00

Miele Bianco
 
crema di cocco 
Sciroppo di Passion fruits
Rum bianco 
Rum scuro biologico
Miele 
Succo di Limone 
Tonica bergamotto
Bicchiere	 9.00

Lacrime delle 
mogli

Vodka
More e lamponi pestati
Sciroppo di zucchero 
Succo di Limone 
Tonica a pompelmo rosa 

Bicchiere	 7.00

Drink Drink 
Bevande Bevande 
SpiritsSpirits

Vini
				    Calice		 Bottiglia
Primitivo			   6.00		  20.00
Nero d’avola 			   6.00		  20.00
Aglianico 			   6.00		  20.00

Amari
Amaro del Capo		  3.50
Jägermeister			   3.50
Liquirizia			   3.50
Grappa Bianca			  3.50
Grappa Barricata		  3.50
Amaro Snake Oil		  4.00
Amaro Mannamaru		  4.00
Amaro Verdotto		  4.00

Bibite
Acqua in vetro 70 cl				    2.00
Pepsi zero 33cl (In Vetro)			   2.50
Fanta 33cl (In Vetro)				    2.50
Sprite 33cl (In Vetro)				    2.50
Pepsi 33 cl (alla Spina)				   2.50
Pepsi 50 cl (alla Spina)				   3.50
Spezi 33 cl (In Vetro)				    3.50

Sidro
Sidro di Mele Magners33 cl 
Grado alc: 4,7%				    4.50

CocktailCocktail



Rum Canero 
8yo
Prodotto Nicaraguense 
unico ed incomparabile 
dovuto all’invecchiamento 
in piccole botti do 200 lt. 
Precedentemente utilizzate 
per Bourbon.
Vellutato e seducente!

Bicchiere 7.00

Ocumare Anejo
Ocumare Añejo è un rum 
scuro che è maturato per 
circa 3 anni in botti borbo-
niche e porta il nome della 
città del Venezuela dove è 
stato prodotto - Ocumare.

Bicchiere	 5.00

Connemara 
Il Connemara Peated Ori-
ginal è l’unico single malt 
irlandese ad utilizzare malto 
d’orzo torbato.

Bicchiere 8.00

BB & R Islay 
Cask Blended 
Malt
Un blended malt bello 
torbato e beverino creato 
da sole botti di distillerie 
provenienti dall’isola scoz-
zese di Islay, la patria del 
whisky torbato.

Bicchiere	 8.00

Cragganmore 
12
Dal caramello si passa alla 
buccia di limone, si ritorna 
alle erbe e poi svapora ancora 
nei fiori. Di certo uno dei 
Wisky più pregiati.

Bicchiere	 16.00

Cartavio 7yo
Per la sua complessità 
regala sensazioni ad ogni 
sorso. L’ intenditore troverà 
piacevole ossiggenarlo più 
volte per carpirne ogni 
segreto e sfumatura.

Bicchiere	 7.00

XM 7Yo
Il Master blender della
distilleria dove viene pro-
dotto tutto lo serie XM
è orgoglioso di presentare 
questo Blended rum
invecchiato per il vostro 
piacere gustativo.

Bicchiere	 7.00

BB & R- Sherry 
Cask Matured
Spirito con note distintive 
di frutta, agrumi e noci. Il 
nostro Sherry Cask è misce-
lato con le migliori botti di 
Sherry per offrire un’espres-
sione equilibrata di questo 
stile unico e coinvolgente.

Bicchiere	 8.00

Talisker Skye
Color oro antico brillante, 
sorprende l’olfatto con 
l’iniziale e violento aroma 
di torba, per poi cedere 
a seguire note di agrumi 
canditi, pepe, caramello, 
frutta secca, malto, zenzero 
e sfumature salmastre.

Bicchiere	 7.00

kilbeggan
whiskey irlandese è un 
intenso colore tradizio-
nale d’oro della più antica 
destielría autorizzato in 
Irlanda.

Bicchiere 5.00

Caol ila 12 Yo
Di corpo medio; legger-
mente medicinale e salma-
stro, diventa sempre più 
fumoso e fruttato (frutta 
secca); finale floreale ed 
erbaceo, che ricorda l’orzo 
maltato, il caffè e la man-
dorla; 

Bicchiere 7.00

Oban 14 Yo
Di corpo medio, con note 
di vaniglia, legno, miele, 
agrumi, frutta secca, malto, 
cuoio e spezie; finale lungo 
e amabile, con sentori di 
legno e sale marino.

Bicchiere	 8.00

Mombacho 12 
Yo
Armonioso, dolce, suaden-
te, irresistibile all’olfatto. 
Una sola fusione di aromi 
dolci ma allo stesso tempo 
secchi e vollutosi. Nocciola, 
miele di tiglio e mandorla 
amara; 

Bicchiere 8.00

Captain General 
10yo
Dalle migliori materie 
prime locali, invecchiato 
10 anni in botti di rovere 
americano conferendogli il 
suo deciso colore ambrato.
Distillato in alambicchi a 3 
colonne. 

Bicchiere	 7.00

Bumbu XO

RUM / RON invecchiato 
fino a 18 anni in botti ex 
bourbon e finito in botti 
ex sherry di quercia bianca 
che vengono fatte arrivare 
dall’Andalusia.

Bicchiere	8.00

Vini
				    Calice		 Bottiglia
Primitivo			   6.00		  20.00
Nero d’avola 			   6.00		  20.00
Aglianico 			   6.00		  20.00

Amari
Amaro del Capo		  3.50
Jägermeister			   3.50
Liquirizia			   3.50
Grappa Bianca			  3.50
Grappa Barricata		  3.50
Amaro Snake Oil		  4.00
Amaro Mannamaru		  4.00
Amaro Verdotto		  4.00



(01) Patatine  “Come una Volta”

Patatine fritte 
lavorate in sede dal fresco.   		  4.00

(17) Sweet   “Patate dolci”		  4.50

(14) Pork Bomb
Pz 3 Sfere di pulled Pork,  ripiene di cheddar, 
con panatura ai cereali	 		  6.50

(16) Parmigiana
Parmigiana di melanzane		  6.50

(02) Jalapeños*

Pz 4 Peperoncini piccanti 
ripieni di formaggio. 			   4.50

Personalizza il 
Tuo Antipasto
Scegli il tuo antipasto 
tra tutti quelli presenti  e  
aggiungi  tutti gli extra 
che desideri.
Formaggi
Cheddar		  + 0.50
Provola		  + 0.50
Stracciatella		  + 1.00

Carni
Bacon			  + 1.00
Mortadella Igp	 + 1.50
Pulled Pork		  + 2.50
Bockwrust		  + 1.50

(10) Fritto Misto 
Pz 3 Alette di Pollo*
Pz 3 Anelli di Cipolla*
Pz 2 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio		
		                        9.50

(11) Fritto Misto XXL
Pz 6 Alette di Pollo*
Pz 6 Anelli di Cipolla*
Pz 3 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio	
		                      14.50

Verdure
Funghi		  + 2.00

Creme e Salse
Crema Pistacchio	 + 1.50
Cacio E Pepe		 + 1.00
Crema al Basilico	 + 0.50
Salsa Crispy		  + 0.50
Salsa BBQ Jack	 + 0.50
Nduja Calabra	 + 1.00

AntipastiAntipasti



(03) Alette *

Pz 8 Alette di pollo fritte + Salsa bbq Jack     6.50

(09) Patate al Forno
Patate lavorate dal fresco aromatizzate 
alle erbe, con aggiunta di Olio EVO       	 4.00

(07) Corn Dogs

Pz 2 Bockwrust con panatura 
ai cereali e salsa cheddar		  4.50

(12) Nuggets di parmigiana 

Pz 4 Nuggets di parmigiana di 
melanzane panata e fritta   		  4.50

(04) Anelli*

Pz 10 Anelli di cipolla fritti 		  4.00

(06) County Ribs
Pork belly con  salsa crispy 	 6.50

(08) Straccetti di Pollo

Pz 8  Straccetti di pollo fritti		  4.50

(13) Patate twist
Gr 300 patate twist aromarizzate	 4.00



GrillGrill



(241) Mix Ribs
Pork belly,  Spare ribs, Short beef ribs più contorno a scelta	 48.00

(240)  Mix  Kentucky
Pork belly,  Spare ribs,  Brisket, più contorno a scelta	  48.00

Contorni:
Funghi

Melanzane arrostite
Insalata

Patate al forno
Zucchine fritte
Patatine Twist
Patatine Fritte 

Coleslaw
Fagioli alla messicana

Broccoli  (solo stagionali)
							     

(226) Entrecote
Entrecote irlandese  300 gr   con contorno a scelta		  22.00



(243)  Brisket
Punta di petto cotta a bassa temperatura con contorno a scelta 17.00

(222) Highlander
Stinco di maile da 800 gr cotto a bassa temperatura alla birra Patate 
al forno, crauti rossi, pannocchietta arrostita.	           19.00

(244)  Short beef ribs
Costine di manzo cotte abassa tempertura con contorno a scelta 25.00

(221) Sassonia
Mix di wrustel tedeschi Crauti rossi Patate fritte Pannocchia 
alla piastra .					     14.00

(242) Pork Belly
Pancetta di maiale cotta a bassa temperatura, glassata in bbq , con 
contorno a scelta					     10.00

(224)  Irish Ribs
Ribs di maiale da 800 gr in salsa Bbq con controno a scelta     18.00

(225)  Mexican red hot
Fagioli neri , salsiccia,  cipolle e pomodorini (anche senza carne)	  9.00

(227)  Tagliata di pollo
Tagliata di pollo da gr 300, rucola, pomodori , scaglie di grana 12.00



PaniniPanini



(109) Falcor

Pork belly 
alla salsa Bbq Jack 
Daniel’s 
Patate al forno
Crema al basilico  

(111) Aranel

Hamburger di Scottona 
250 gr macina Highlander 
Cheddar fuso    
Bacon
Insalata 
Salsa crispy
Cipolla Croccante

(128) Dökkálfar

Porchetta 
Patate al forno della casa 
aromatizzate alle erbette
Provola piastrata 
Funghi 
Mayo aglio e prezzemolo 
Nduja 
11.50

10.50

10.50

(113) Lancillotto

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Zucchine Fritte 
Cacio e pepe
Bacon 
               

9.50



(114) Comles

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Stracciatella di bufala
Crema di pistacchio 
Tarallo sbriciolato
Mortadella di Bologna IGP

12.00

(116) Azeroth

Pulled pork della casa
Hamburger di Scottona 
macina Highlander 250 gr
Cheddar fuso  
Anelli di cipolla 
Coleslaw

(115) Lady Ginevra

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Insalata soncino
Cheddar fuso
Bacon croccante 
Pomodori freschi 
Cipolle caramellate   

10.50

8.50

Prova i nostri panini in formato

MAXI BURGER
Aumenta il formato del tuo 
hamburger a 350 gr. con soli  

€ 2,00



(129) Jonah Hex

Brisket
Uovo 
Maionese al basilico

12.00

(131) Liósálfar

Hamburger di Scottona 
macina Highlander 250 gr
Pomodori
Rucola
Stracciatella
Aceto balsamico
Prosciutto crudo

(130) Slengo

Cotoletta di pollo
Insalata
Pomodoro
Maionese al pepe

10.50

8.50

Fattelo tu...Fattelo tu...



BASE PANINO BUN/ PIATTO 		     3.50
BASE PINSA					       4.50

Burger e Carni

Hamburger di scottona da 250 gr.		  + 3.50
Hamburger di scottona da 350 gr.		  + 5.50
Hamburger di maialino iberico da 250 gr.	+ 2.50
Pulled pork 					     + 3.50
Burger vegano				    + 2.00
Straccetti di pollo				    + 3.00
Bockwrust 					     + 2.50
Pork Belly					     + 4.50
Nuggets di Melanzane			   + 3.50
Petto di pollo					    + 3.00
Porchetta					     + 2.50
Cotoletta di pollo				    + 3.00		
					   

Formaggi
Cheddar					     + 0.50
Provola fresca piastrata			   + 1.00
Provola affumicata di bufala intera 250gr	+ 4.00
Stracciatella					     + 1.00
Scaglie di grana				    + 0.50

Creme e Salse
Crema pistacchio				    + 1.50
Cacio e pepe					     + 1.00
Crema al basilico				    + 0.50
Salsa crispy					     + 1.00
Salsa bbq jack				    + 1.00
Salsa Yogurt					     + 0.50
Mayonese aglio e prezzemolo		  + 0.50

Verdure

Funghi					     + 2.00
Melanzane arrostite				    + 1.50
Cipolla caramellata				    + 0.50
Cipolla croccante				    + 0.50
Pomodori freschi				    + 0.50
Insalata
Rucola
Radicchio					     + 0.50
Patate al forno				    + 0.50
Anelli di cipolla				    + 1.00
Jalapenos					     + 1.50
Crauti rossi 					     + 1.50
Zucchine fritte				    + 0.50
Fagioli neri alla messicana	 (no carne)	 + 1.50
Patatine Twist 				    + 0.50
Patatine Fritte 				    + 0.50
Coleslaw					     + 0.50 
Salsa di pomodorini corbarino 		  + 0.50
Broccoli 					     + 2.00
Parmigiana di melanzane			   + 2.00

Extra
Bacon						     + 1.00
Mortadella igp				    + 1.50
Pulled pork					     + 2.00
Prosciutto crudo di parma 24 mesi 	 + 2.00
Pork Belly					     + 2.00
Trancio di Tonno al naturale		  + 6.00
Nduja Calabra				    + 1.50
Uovo						      + 1.00

Fattelo tu...Fattelo tu...
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(340) La Rossa

Salsa di pomodorini 
corbarino soffritta con aglio 
e olio EVO
Mozzarella di bufala 
Scaglie di grana 

(342) Parma Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 

spicchi singolarmente conditi.

Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi
Stracciatella
Olive caiazzane
Scaglie di grana

12.00

(341) Bologna Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 
spicchi singolarmente conditi.

Crema di pistacchio
Mortadella di Bologna IGP
Zest di limone
Stracciatella di bufala
Scaglie di grana

(343) Americana
Tutto a crudo su pinsa bianca.

Doppia porzione di pulled 
pork
Cheddar
Salsa bbq Jack
Cipolla croccante	

7.00

11.00

12.00




