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PILSNER URQUEL
Stile: Pilsner
Colore: Dorato
Provenienza: Rep. Ceca
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 4,4°
Si caratterizza per un amaro molto intenso 
e per una fermentazione interrotta che 
lascia una cospicua quantità di zuccheri 
residui.

GUINNESS
Stile: Stout
Colore: Nero
Provenienza: Irlanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,2°
Sspecialità alla spina dal colore marrone 
molto scuro con una schiuma cremosa 
beige e un basso tenore alcolico. 

FULLER’S IPA
Stile: IPA
Colore: Oro
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,3°
note di biscotto, caramello e agrumi, 
evidenti anche a livello olfattivo (aran-
cia, pompelmo). Piacevole il retrogusto 
amaro con qualche leggera nota erbacea

MEANTIME ANYTIME
Stile: APA
Colore: Oro Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,7°
Con una miscela di Cascade, Centennial, 
Mosaic e Bravo, l’Anytime è un’esplosio-
ne di aromi tropicali (ananas e mango) 
tipici dello stile popolare americano. È 
una birra rinfrescante con un nale pulito 
e asciutto.

FULLER’S LONDON PRIDE
Stile: Premium Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 4,3°
Vera e propria icona del birrificio di 
Chiswick, è la birra Premium leader in 
Gran Bretagna: una rossa morbida, dal 
sapore rotondo ed equilibrato.

FULLER’S GOLDEN
Stile: Strong Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Inghilterra
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
In bocca rivela ancora il suo passato da 
barley wine con un retrogusto liquoroso, 
abboccato e alcolico. Michael Jackson la 
definì “the Cognac of beers”.

KOZEL DARK LAGER 
Stile: Lager
Colore: Scura
Provenienza: Rep. Ceca
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 3,5°
Ha il colore di una Porter, grazie all’uti-
lizzo di 4 diversi malti, ma che si rivela 
sorprendentemente rinfrescante proprio 
perché è una lager.

KOZEL  LAGER 
Stile: Lager
Colore: Bionda
Provenienza: Rep. Ceca
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 4,6°
 Premium della tradizione Ceca dal gusto 
ricco e morbido e un delicato aroma di 
malto e luppolo

ST. STEFANUS
Stile: Belgian ale 
Colore: Oro 
Provenienza: Belgio
Fermentazione: alta 
Colore: dorato 
Grado alc.: 7°
St. Stefanus è una birra d’abbazia origi-
naria dell’ordine agostiniano di Ghent. 
Questa birra ad alta fermentazione e non 
pastorizzata è prodotta utilizzando tre 
lieviti divers

GROLSCH WEIZEN
Stile: Wizen
Colore: Giallo paglierno
Provenienza: Olanda
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,1°

Ha un gustoso aroma di banana leggermen-
te speziato ed un retrogusto morbido

ST BENOIT AMBRÈE
Stile: Belgian Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,9°
Le note fruttate derivanti dalla sua alta 
fermentazione si fondono armoniosamen-
te con la nota dominante di liquirizia e 
caramello



Rochefort 10
Stile: Trappista
Colore: Marrone  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:11,3°
Laroma fortemente fruttato con 
chiare note di pera, 
banana ed un finale di cioccolato 
fondente dalle note maltate e 
amare.

Bottiglia 33cl	 8.50

Delirum 
Tremens  
Stile: Belgian stong ale
Colore: Bionda  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8,5°
Al palato offre delle punte acute 
di amarezza, presenta molteplici 
sfumature fruttate e di lievito.

Bottiglia 33cl	 6.00

Triple 
Karmeliet 
Stile: Tripel
Colore: Dorato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
aroma intensamente maltato ed 
un bel bouquet con sentori frut-
tati, agrumati, erbe aromatiche.

Bottiglia 33cl	 6.00

St.Bernardus 
Abt 12
Stile: D’Abbazia
Colore: Ambrato scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:12°
Al palato risulta dolce e piena 
di sapori tra cui spicca la frutta 
secca ed un pizzico di banana.

Bottiglia 33cl	 7.00

St. Bernardus 
Tripel
Stile: D’Abbazia
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8°
Si presenta di colore dorato con 
riflessi aranciati. Al naso l’aroma 
è dolciastro e fruttato. 

Bottiglia 33cl	 6.50

Chimay Triple
Stile: D’Abbazia
Colore: Rosso scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:7.5°
 profumazione fruttata (albicoc-
ca, frutti di bosco e uva passa) 
con note di sottobosco, miele, 
spezie e lievito

Bottiglia 33cl	 6.00

Westmalle Triple
Stile: Trappista
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:9.5°
Birra bionda rifermentata in bot-
tiglia dalla schiuma persistente e 
notevolmente aderente. Sentori 
olfattivi alcoolici ma coperti da 
note floreali e fruttate. 

Bottiglia 33cl	 6.00

Chimay Blu
Stile: Trappista
Colore: Ambrato scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:9°
Si può percepire distintamente 
il profumo del lievito, di spezie , 
insieme ad un aroma floreale, er-
baceo , di frutta rossa, caramello 
e malto tostato.

Bottiglia 33cl	 6.00

Delirum 
Nocturnum
Stile: Belgian stong ale
Colore: Marrone
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8,5°
Caramello, caffè e cioccolato, 
sono presenti varie spezie del 
posto come iquerizia, coriando-
lo, rovere e scorza d’arancio.

Bottiglia 33cl	 6.00

Punk Ipa
Stile: Indian Pale Ale
Colore: Oro
Provenienza:Scozia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,1°
L’assaggio ci fa apprezzare una 
birra di corpo medio agile 
con una forte carbonatazione, 
l’amaro del luppolo che è ben 
presenti
Bottiglia 33cl	 5.00

Kwak
Stile: Belgian Strong Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
all’olfatto si presenta molto 
rofumata con note di spezia e 
di malto. grande equilibrio tra 
il dolce del malto caramellato e 
l’amaro finale..

Bottiglia 33cl	 6.00

La Trappe
Triple
Stile: Trappista
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
speziato. In bocca è ricca e
complessa e al tempo stesso 
dolce e amara.

Bottiglia 33cl	 7.00

Duvel
Stile: Strong Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,5°
Aromi fruttati e fioriti al gusto. 
All’olfatto si presenta molto 
sapori fruttati di luppolo e di 
lievito.

Bottiglia 33cl	 6.00

Duvel Triple 
Hops
Stile: Blonde strong Ale
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 9,5°
Una birra incorporante una 
terza varietà hop e dove viene 
applicato il salto di speciale 
processo a secco.

Bottiglia 33cl	 6.00

La Trappe
Quadrupel
Stile: Trappista
Colore: Scuro riflessi rossi 
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Birra da meditazione, ad alta 
fermentazione, dal colore noce, 
con venature rossastre, e schiu-
ma densa e spessa

Bottiglia 33cl	 7.00

Birre in BottigliaBirre in Bottiglia



Duchesse De 
Bourgogne
Stile:Barley Wine
Colore: Marrone  
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:6,5°
Birra scura rifermentata in 
bottiglia dalla poca schiuma con 
sentori estremamante particolari 
ed orientati sul vino. 
Bottiglia 33cl	 7.00

Mc Chuffe  
Stile: Belgian stong ale
Colore: Scuro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:8,0°
di colore scuro e con un sottile 
strato di schiuma beige, Mc 
Chouffe aroma della birra è un 
complesso e dolce con un delica-
to, sapore leggermente dolce.

Bottiglia 33cl	 6.00

Schneider Wisse
Stile: Wisse
Colore: Dorato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 5,4°
Il gusto è delicatamente speziato 
e fruttato di mela,banana matura 
e chiodi di garofano.

Bottiglia 50cl	 5.00

Ritual La Bock 
Stile: Bock
Colore: Rosso
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:6.3°
Densa, corposa, dal deciso 
sapore di malto,frutta rossa ed 
un leggero latotostato che va 
magistralmente a bilanciare la 
dolcezza residua

Bottiglia 33cl	 7.00

Ritual Pils
Stile: Pils
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Bassa
Grado alc.:4.9°
piacevoli aromi floreali ed er-
bacei. Schiumaabbondante con 
perlage finissimo.

Bottiglia 33cl	 7.00

Make West
Stile: Blanche
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:5°
Bianche di Ritual Lab si presenta 
di colore giallo paglierino ed è
caratterizzata da un profilo
aromatico ricco di note speziate

Bottiglia 33cl	 7.00

Bush Triple
Stile: D’Abbazia
Colore: Biondo
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:10.7°
colore dorato e opaco rilascia 
fino al naso aromi fruttati e  
peziati richiamando la frutta a 
polpa bianca e gli agrumi
nonché il coriandolo e il lievito

Bottiglia 33cl	 7.00

Four Brothers
Stile:Porter
Colore: Scuro
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.:7°
Corpo pieno ed un importante 
persistenza La rendono morbida 
e setosa

Bottiglia 33cl	 7.00

Blanche De 
Namur
Stile: Blanche
Colore: Chiaro
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.:45°
Birra molto beverina, ricca di 
suggestionidate dalla buccia 
d’arancia amara delleAntille, 
dal coriandolo e dal cumino

Bottiglia 33cl	 5.00

Tupamaros
Stile: Double Ipa
Colore: Bionda
Provenienza: Italia
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Corpo e carattere forte Estre-
ma, ricca di aromi e sapori 
intensi regalati dalle migliori-
varietà di luppolo americano

Bottiglia 33cl	 7.00

La Chuffe
Stile: Belgian Pale Ale
Colore: Ambrato
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8°
Bionda non filtrata e rifermen-
tata.Dietro il colore dorato, si 
scopre un meraviglioso bou-
quet aromatico sia fruttato che 
speziato
.
Bottiglia 33cl	 6.00

Schneider 
Aventinus
Stile: dopplebock
Colore: Ambrato
Provenienza: Germania
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8.4°
dalla schiumacandida, densa e 
persistente. Il profumo è avvol-
gente con note di malto, sentori 
di nocciola e caramello

Bottiglia 50cl	 5.00

Tete De Mort 
Amber
Stile: Triple
Colore: Ambrata
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,1°
Birra dai caratteri aromatici 
dolci ed intensiche richiamano 
il caramello. La dolcezza è
preponderante

Bottiglia 33cl	 6.00

Tete De Mort
Stile: Triple
Colore: Bionda
Provenienza: Belgio
Fermentazione: Alta
Grado alc.: 8,1°
toni dolci. presentiin maniera 
decisa al primo orso,si arricchi-
scono di note floreali

Bottiglia 33cl	 6.00

Augustiner 
Edelstoff
Stile:Lager
Colore: Bionda
Provenienza: Germania
Fermentazione: Bassa
Grado alc.: 5.6°
Dalla consistenza vellutata e 
dalla schiuma bianca e compat-
ta, presenta un gusto pieno, con 
un perfetto equilibrio fra il
corpo mattato e i toni erbacei 
ottiglia 50cl	 5.00



Rondine

Whiskey rye wild Turkey 
Whiskey bullet
Sciroppo di zucchero 
Succo di limone 
Top di Guinness

Bicchiere	 11.00

Estratto de Vries
Whiskey Bullet 
Zolletta di zucchero 
Angostura 
Sidro 

Bicchiere	 9.00

Filtro di Petri

Campari 
Punt e Mes 
Whisky Fire ball cannella
Sidro di mele

Bicchiere	 10.00

Rigogolo Dorato

Gin tanqueray
Confettura di albicocche 
Succo di lime

Bicchiere	 9.00

Miele Bianco
 
crema di cocco 
Sciroppo di Passion fruits
Rum bianco 
Rum scuro biologico
Miele 
Succo di Limone 
Tonica bergamotto
Bicchiere	 11.00

Lacrime delle 
mogli

Vodka
More e lamponi pestati
Sciroppo di zucchero 
Succo di Limone 
Tonica a pompelmo rosa 

Bicchiere	 9.00

Drink Drink 
Bevande Bevande 
SpiritsSpirits

Vini
				    Calice		 Bottiglia
Primitivo			   6.00		  20.00
Nero d’avola 			   6.00		  20.00
Aglianico 			   6.00		  20.00

Amari
Amaro del Capo		  3.50
Jägermeister			   3.50
Liquirizia			   3.50
Grappa Bianca			  3.50
Grappa Barricata		  3.50
Amaro Snake Oil		  4.00
Amaro Mannamaru		  4.00
Amaro Verdotto		  4.00

Bibite
Acqua in vetro 70 cl				    2.50
Pepsi zero 33cl (In Vetro)			   2.50
Fanta 33cl (In Vetro)				    2.50
Sprite 33cl (In Vetro)				    2.50
Pepsi 33 cl (alla Spina)				   2.50
Pepsi 50 cl (alla Spina)				   4.00
Spezi 33 cl (In Vetro)				    3.50

Sidro
Sidro di Mele Magners33 cl 
Grado alc: 4,7%				    4.50

CocktailCocktail



Ron Barcelò 
Aneyo
Al palato risulta morbido 
ed elegante, con un finale 
che ricorda la torta di caro-
te, la noce di cola

Bicchiere 7.00

Don Papa

Rum intenso con note va-
nigliate e di frutta candita

Bicchiere	 7.00

Ardbeg

Calore e acidità, in piena 
corrispondenza olfattiva, 
tornano le note affumicate.

Bicchiere12.00

Bowmore12
 Pieno e rotondo, quasi 
mielato e vanigliato, prima di 
una chiusura in cui ritorna, 
con il mare, anche la torba 
ed il fumo.

Bicchiere	 9.00

Talisker Storm
L’aroma è gradevolmente 
torbato, su cui si innestano 
una componente affumicata 
e salmastra che si integrano 
bene a dolci note di malto e 
di miele. Al palato ricalca le 
sensazioni percepite all’olfatto 
dimostrandosi dolce e salino, 
poi affumicato.

Bicchiere	 8.00

Kraken
Al naso è ricco e sono 
importanti le note di 
spezie, richiami al ciocco-
lato, caramello, caffè, pepe, 
zenzero. Al gusto morbido 
e rotondo, con un’equilibra-
ta dolcezza

Bicchiere	 7.00

Pellerossa
Il Pellerossa esalta il palato 
grazie al sapore intenso e 
dolce proveniente dalle dal-
le note speziate e setose dei 
suoi ingredienti originali.

Bicchiere	 5.00

Bushmils Black

Color ambra scuro, cede 
aromi di agrumi e uvetta 
sultanina, malto, vaniglia e 
biscotti, erbe officinali, fiori 
essiccati e legno di cedro. 
Al palato è molto fruttato e 
morbido

Bicchiere	 5.00

Glenmoriange
È un Single Malt che, dopo 
dieci anni di invecchia-
mento trascorsi in botti di 
rovere bianco americano ex 
bourbon, si dimostra tanto 
elegante al naso quanto 
gustoso al palato

Bicchiere	  9.00

Jameson
Offre un bouquet aroma-
tico complesso di fiori 
essiccati, frutta in confet-
tura, erba tagliata, spezie 
e crema pasticcera, con 
sottili sfumature di frutta 
secca e legno. 

Bicchiere 5.00

Laphoriag 12
Di colore dorato con riflessi 
verdognoli, al naso presen-
ta note di erbe selvatiche, 
aromi di frutta matura, 
tabacco, su un sottofondo 
iodato e torbato. In bocca 
è corposo e dolce, con 
alternarsi di note salate e 
torbate, vaniglia, rovere e 
spezie.
Bicchiere 9.00

Zacapa 23
L’assaggio è denso e com-
plesso, avvolge il palato 
in una dolcezza cremosa 
unica, con ritorni di legno 
e fichi secchi su una persi-
stenza elegante e infinita.

Bicchiere 9.00

Caol ila 12 Yo
Di corpo medio; leg-
germente medicinale e 
salmastro, diventa sempre 
più fumoso e fruttato (frut-
ta secca); finale floreale 
ed erbaceo, che ricorda 
l’orzo maltato, il caffè e la 
mandorla; 

Bicchiere8.00

Oban 14 Yo
Di corpo medio, con note 
di vaniglia, legno, miele, 
agrumi, frutta secca, malto, 
cuoio e spezie; finale lungo 
e amabile, con sentori di 
legno e sale marino.

Bicchiere	 9.00

Punta Cana
“Punta Cana | Miele” è 
un ron sfizioso che unisce 
il miglior miele delle api 
dell’Ecuador al rum Punta 
Cana invecchiato in botti di 
rovere. Da questa combina-
zione nasce un gusto unico, 
in cui ogni sorso accarezza 
delicatamente il palato.

Bicchiere 5.00

Diplomatico 
Manutano
Dalle migliori materie 
prime locali, invecchiato 
10 anni in botti di rovere 
americano conferendogli il 
suo deciso colore ambrato.
Distillato in alambicchi a 3 
colonne. 

Bicchiere	 7.00

El Dorado 12
RUM / RON invecchiato 
fino a 18 anni in botti ex 
bourbon e finito in botti 
ex sherry di quercia bianca 
che vengono fatte arrivare 
dall’Andalusia.

Bicchiere	9.00

Vini
				    Calice		 Bottiglia
Primitivo			   6.00		  20.00
Nero d’avola 			   6.00		  20.00
Aglianico 			   6.00		  20.00

Amari
Amaro del Capo		  3.50
Jägermeister			   3.50
Liquirizia			   3.50
Grappa Bianca			  3.50
Grappa Barricata		  3.50
Amaro Snake Oil		  4.00
Amaro Mannamaru		  4.00
Amaro Verdotto		  4.00



(01) Patatine  “Come una Volta”

Patatine fritte 
lavorate in sede dal fresco.   		  4.00

(17) Sweet   “Patate dolci”		  4.50

(14) Pork Bomb
Pz 3 Sfere di pulled Pork,  ripiene di cheddar, 
con panatura ai cereali	 		  6.50

(16) Parmigiana
Parmigiana di melanzane		  6.50

(02) Jalapeños*

Pz 4 Peperoncini piccanti 
ripieni di formaggio. 			   4.50

Personalizza il 
Tuo Antipasto
Scegli il tuo antipasto 
tra tutti quelli presenti  e  
aggiungi  tutti gli extra 
che desideri.
Formaggi
Cheddar		  + 0.50
Provola		  + 0.50
Stracciatella		  + 1.00

Carni
Bacon			  + 1.00
Mortadella Igp	 + 1.50
Pulled Pork		  + 2.50
Bockwrust		  + 1.50

(10) Fritto Misto 
Pz 3 Alette di Pollo*
Pz 3 Anelli di Cipolla*
Pz 2 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio		
		                        9.50

(11) Fritto Misto XXL
Pz 6 Alette di Pollo*
Pz 6 Anelli di Cipolla*
Pz 3 Jalapeños*
Patatine fritte  “Come una Volta”
Patatine Twist
Scegli una salsa in Omaggio	
		                      14.50

Verdure
Funghi		  + 2.00

Creme e Salse
Crema Pistacchio	 + 1.50
Cacio E Pepe		 + 1.00
Crema al Basilico	 + 0.50
Salsa Crispy		  + 0.50
Salsa BBQ Jack	 + 0.50
Nduja Calabra	 + 1.00

AntipastiAntipasti



(03) Alette *

Pz 8 Alette di pollo fritte + Salsa bbq Jack     6.50

(09) Patate al Forno
Patate lavorate dal fresco aromatizzate 
alle erbe, con aggiunta di Olio EVO       	 4.00

(07) Corn Dogs

Pz 2 Bockwrust con panatura 
ai cereali e salsa cheddar		  4.50

(12) Nuggets di parmigiana 

Pz 4 Nuggets di parmigiana di 
melanzane panata e fritta   		  4.50

(04) Anelli*

Pz 10 Anelli di cipolla fritti 		  4.00

(06) County Ribs
Pork belly con  salsa crispy 	 6.50

(08) Straccetti di Pollo

Pz 8  Straccetti di pollo fritti		  4.50

(13) Patate twist
Gr 300 patate twist aromarizzate	 4.00



GrillGrill



(241) Mix Ribs
Pork belly,  Spare ribs, Short beef ribs più contorno a scelta	 48.00

(240)  Mix  Kentucky
Pork belly,  Spare ribs,  Brisket, più contorno a scelta	  48.00

Contorni:
Funghi

Melanzane arrostite
Insalata

Patate al forno
Zucchine fritte
Patatine Twist
Patatine Fritte 

Coleslaw
Fagioli alla messicana

Broccoli  (solo stagionali)
							     

(226) Entrecote
Entrecote irlandese  300 gr   con contorno a scelta		  22.00



(243)  Brisket
Punta di petto cotta a bassa temperatura con contorno a scelta 17.00

(222) Highlander
Stinco di maile da 800 gr cotto a bassa temperatura alla birra Patate 
al forno, crauti rossi, pannocchietta arrostita.	           19.00

(244)  Short beef ribs
Costine di manzo cotte abassa tempertura con contorno a scelta 25.00

(221) Sassonia
Mix di wrustel tedeschi Crauti rossi Patate fritte Pannocchia 
alla piastra .					     14.00

(242) Pork Belly
Pancetta di maiale cotta a bassa temperatura, glassata in bbq , con 
contorno a scelta					     10.00

(224)  Irish Ribs
Ribs di maiale da 800 gr in salsa Bbq con controno a scelta     18.00

(225)  Mexican red hot
Fagioli neri , salsiccia,  cipolle e pomodorini (anche senza carne)	  9.00

(227)  Tagliata di pollo
Tagliata di pollo da gr 300, rucola, pomodori , scaglie di grana 12.00



PaniniPanini



(109) Falcor

Pork belly 
alla salsa Bbq Jack 
Daniel’s 
Patate al forno
Crema al basilico  

(111) Aranel

Hamburger di Scottona 
250 gr macina Highlander 
Cheddar fuso    
Bacon
Insalata 
Salsa crispy
Cipolla Croccante

(128) Dökkálfar

Porchetta 
Patate al forno della casa 
aromatizzate alle erbette
Provola piastrata 
Funghi 
Mayo aglio e prezzemolo 
Nduja 
11.50

10.50

10.50

(113) Lancillotto

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Zucchine Fritte 
Cacio e pepe
Bacon 
               

9.50



(114) Comles

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Stracciatella di bufala
Crema di pistacchio 
Tarallo sbriciolato
Mortadella di Bologna IGP

12.00

(116) Azeroth

Pulled pork della casa
Hamburger di Scottona 
macina Highlander 250 gr
Cheddar fuso  
Anelli di cipolla 
Coleslaw

(115) Lady Ginevra

Hamburger di Scottona
macina Highlander 250 gr
Insalata soncino
Cheddar fuso
Bacon croccante 
Pomodori freschi 
Cipolle caramellate   

10.50

8.50

Prova i nostri panini in formato

MAXI BURGER
Aumenta il formato del tuo 
hamburger a 350 gr. con soli  

€ 2,00



(129) Jonah Hex

Brisket
Uovo 
Maionese al basilico

12.00

(131) Liósálfar

Hamburger di Scottona 
macina Highlander 250 gr
Pomodori
Rucola
Stracciatella
Aceto balsamico
Prosciutto crudo

(130) Slengo

Cotoletta di pollo
Insalata
Pomodoro
Maionese al pepe

10.50

8.50

Fattelo tu...Fattelo tu...



BASE PANINO BUN/ PIATTO 		     3.50
BASE PINSA					       4.50

Burger e Carni

Hamburger di scottona da 250 gr.		  + 3.50
Hamburger di scottona da 350 gr.		  + 5.50
Hamburger di maialino iberico da 250 gr.	+ 2.50
Pulled pork 					     + 3.50
Burger vegano				    + 2.00
Straccetti di pollo				    + 3.00
Bockwrust 					     + 2.50
Pork Belly					     + 4.50
Nuggets di Melanzane			   + 3.50
Petto di pollo					    + 3.00
Porchetta					     + 2.50
Cotoletta di pollo				    + 3.00		
					   

Formaggi
Cheddar					     + 0.50
Provola fresca piastrata			   + 1.00
Provola affumicata di bufala intera 250gr	+ 4.00
Stracciatella					     + 1.00
Scaglie di grana				    + 0.50

Creme e Salse
Crema pistacchio				    + 1.50
Cacio e pepe					     + 1.00
Crema al basilico				    + 0.50
Salsa crispy					     + 1.00
Salsa bbq jack				    + 1.00
Salsa Yogurt					     + 0.50
Mayonese aglio e prezzemolo		  + 0.50

Verdure

Funghi					     + 2.00
Melanzane arrostite				    + 1.50
Cipolla caramellata				    + 0.50
Cipolla croccante				    + 0.50
Pomodori freschi				    + 0.50
Insalata
Rucola
Radicchio					     + 0.50
Patate al forno				    + 0.50
Anelli di cipolla				    + 1.00
Jalapenos					     + 1.50
Crauti rossi 					     + 1.50
Zucchine fritte				    + 0.50
Fagioli neri alla messicana	 (no carne)	 + 1.50
Patatine Twist 				    + 0.50
Patatine Fritte 				    + 0.50
Coleslaw					     + 0.50 
Salsa di pomodorini corbarino 		  + 0.50
Broccoli 					     + 2.00
Parmigiana di melanzane			   + 2.00

Extra
Bacon						     + 1.00
Mortadella igp				    + 1.50
Pulled pork					     + 2.00
Prosciutto crudo di parma 24 mesi 	 + 2.00
Pork Belly					     + 2.00
Trancio di Tonno al naturale		  + 6.00
Nduja Calabra				    + 1.50
Uovo						      + 1.00

Fattelo tu...Fattelo tu...



Pinsa RomanaPinsa Romana



(340) La Rossa

Salsa di pomodorini 
corbarino soffritta con aglio 
e olio EVO
Mozzarella di bufala 
Scaglie di grana 

(342) Parma Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 

spicchi singolarmente conditi.

Prosciutto crudo di Parma 
24 mesi
Stracciatella
Olive caiazzane
Scaglie di grana

12.00

(341) Bologna Antica
Tutto a crudo su pinsa bianca tagliata a 
spicchi singolarmente conditi.

Crema di pistacchio
Mortadella di Bologna IGP
Zest di limone
Stracciatella di bufala
Scaglie di grana

(343) Americana
Tutto a crudo su pinsa bianca.

Doppia porzione di pulled 
pork
Cheddar
Salsa bbq Jack
Cipolla croccante	

7.00

11.00

12.00




